
 

MARGARITA 

Pierwsza współczesna pizza miała powstać w 

1889, kiedy to Neapol odwiedziła królowa Włoch 

Małgorzata Sabaudzka wraz z mężem (Margherita 

i Umberto di Savoia). Tamtejszy piekarz, niejaki 

Raffaele Esposito, przygotował na jej cześć 

specjalną potrawę – pizzę, w której podstawowymi 

składnikami były: pomidory, ser mozzarella i 

bazylia, reprezentujące narodowe barwy Włoch. 

Nazwano ją margherita i do dziś jest to nazwa 

najpopularniejszej i najprostszej wersji pizzy. 

NAJSZYBSZY PIZZA-MAKER 

Bruno di Fabio –jest mistrzem i 

najszybszym „pizza makerem” 

na świecie. W 2 minuty i 35 

sekund potrafi przygotować 14 

placków. 

NAJWIĘKSZA PIZZA 

12,2 tony wagi, zrobiona w 1990 roku w RPA. 

Średnica pizzy to 37,4 metra. Zużyto 3960 kg sera 

1763kg pieczarek, 1984 kg sosu pomidorowego. 

Mniam! 


